
TORTA DE MANTECA

Ingredientes:

- 1 masa de una barra de pan
- 2 cucharadas de manteca
- 1 puñado de azúcar
- 1 cucharadita de anís
- Harina en la mesa para amasar

Preparación:

1. Se hace un hueco en el centro de la masa y se echan el resto de
ingredientes en ese hueco.

2. Amasar todo bien hasta que esté integrado.
3. Estirar la masa y espolvorear con azúcar.
4. Hacerle los pellizcos característicos.
5. Precalentar el horno a 180ºC y hornear durante 30 minutos.


