GALLETAS AMELIA

Ingredientes:

1flanin

- Yil deleche

3 huevos

- 250 gr.de manteca

- 250 gr. de azucar

750 gr. de harina

1 cucharadita de bicarbonato

Pr racion:

1. Mezclar todos los ingredientes y amasarlos bien.

2. Dejar reposar la masa un par de horas.

3. Pasarlas por la maquina de picar carne para darles forma.
4. Precalentar el horno a 180°C y hornear durante 20 minutos

Receta original

- 4 huevos

- Y2 Ldeazdcar

- Yil deleche

- 15Kg de harina

- 40 grde amoniaco (de farmacia)

Se elabora igual que la anterior, pero las claras de los huevos se
montan a punto de nieve.

Galletas Rallo:

- 14 kg de manteca

- 1Kg de azucar

- 2 Flanines

- 1 Cucharadita de bicarbonato
- 6 huevos

- Y2 Ldeleche

- 25Kgde harina



